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System HACCP:

klucz do bezpieczenistwa i jakosci w sektorze drobiarskim

W obliczu rosngcych oczekiwan konsumentéw dotyczgcych jakoscii bezpieczeristwa zywnosdi,
branza drobiarska zwraca szczegdlng uwage na systemy zarzgdzania bezpieczernstwem
zywnosci. Jednym z najwazniejszych narzedzi w tym obszarze jest system HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Points), ktéry stanowi fundament dla zapewnienia wysokiej

jakosci produktéw drobiowych.

Co to jest system HACCP?

System HACCP to metodologia prewencyjna, majgca na celu zapewnienie bezpieczenstwa
zywnosci na kazdym etapie produkcji — od hodowli, przez przetwérstwo, az po dystrybucje.
Kluczowym elementem jest identyfikacja potencjalnych zagrozen zdrowotnych i okreslenie
krytycznych punktéw kontroli (CCP), w ktérych te zagrozenia mogg by¢ eliminowane lub

zminimalizowane.

Dlaczego HACCP jest wazny dla branzy drobiarskiej?

Implementacja HACCP w hodowlii przetwérstwie drobiu jest niezbedna nie tylko ze wzgledow
prawnych, ale przede wszystkim z powodu gwarancji, ktérg daje konsumentom. System ten
pozwala na systematyczne monitorowanie i kontrole proceséw, co przektada sie na wysoka

jakos¢ i bezpieczenstwo produktéw drobiowych.

7 Zasad systemu HACCP:

1. ldentyfikacja zagrozen: Analiza potencjalnych zagrozen zdrowotnych w procesie

produkgji.

2. Krytyczne punkty kontroli (CCP): Okreslenie etapdw, w ktdrych kontrola jest krytyczna

dla zapobiegania zagrozeniom.

3. Limity krytyczne: Ustalenie maksymalnych i minimalnych wartosci, ktére muszg by¢

przestrzegane w CCP.
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4. System monitorowania: Regularne s$ledzenie i kontrolowanie kazdego CCP.

5. Dziatania korygujgce: Okreslenie procedur w przypadku wykrycia niezgodnosci.

6. Procedury zapiséw: Dokumentowanie wszystkich dziatan i obserwacji.

7. Procedury weryfikacji: Regularne sprawdzanie efektywnosci systemu HACCP.

Rola HACCP w zapewnianiu jakosci

Wdrozenie HACCP pozwala na skuteczngidentyfikacje i kontrole zagrozen mikrobiologicznych,
fizycznych i chemicznych. W polskim sektorze drobiarskim, gdzie mieso drobiowe cieszy sie
duzg popularnoscig ze wzgledu na swoje wartosci odzywcze i smakowe, system ten odgrywa

kluczowa role w zapewnieniu, ze produkty sg bezpieczne dla konsumenta.

Zastosowanie HACCP nie ogranicza sie jedynie do spetniania wymogdw prawnych. Jest to
rowniez wyraz odpowiedzialnosci producentéw drobiu wobec konsumentdéw, stanowigc
istotny element strategii majgcej na celu zapewnienie najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa

Zywnosci, co jest podstawg sukcesu w branzy drobiarskiej.




