Drob pakowany

Polacy najchetniej kupujg mieso w tradycyjnych sklepach spozywczych, matych
firmowych punktach sprzedazy, badz na bazarach. Wecigz niewielu
konsumentdow siega jednak po mieso pakowane dostepne w wiekszych
sklepach i marketach. Warto zatem zapoznac sie z kluczowymi faktami na
temat miesa pakowanego.

Mieso drobiowe jest produktem bardzo wrazliwym na warunki zewnetrzne,
zaréwno podczas jego pozyskiwania, jak i dystrybucji. Aby mieso kupowane w
sklepie byto dla klienta bezpieczne, musi by¢ wyprodukowane zgodnie z
restrykcyjnymi normami prawnymi.

Poza pochodzeniem surowca drobiowego, istotnym elementem pozwalajgcym
na zapewnienie produktom wtasciwej jakosci i bezpieczenstwa jest ich
odpowiednie opakowanie. Chroni ono zaréwno przed zewnetrznymi
zanieczyszczeniami  mechanicznymi, jak i mikrobiologicznymi. Dzieki
zastosowaniu odpowiedniej mieszaniny gazéw MAP (mieszaniny skfadnikéw
wystepujgcych w powietrzu, tylko w innych proporcjach) uzyskujemy
spowolnienie negatywnych proceséw skutkujgcych zmianami smaku i zapachu.
Podobny efekt mozemy uzyska¢ réwniez poprzez usuniecie powietrza z
opakowania, czyli tzw. pakowanie prézniowe (vacuum). Obydwie te metody
pozwalajg na wydtuzenie okresu przydatnosci miesa do spozycia bez
koniecznosci stosowania substancji konserwujgcych. Okres kontaktu z
powietrzem jest skrécony do minimum, a warunki, w jakich znajduje sie
produkt, hamujg rozwdj bakterii. Dzieki nowoczesnym technologiom mieso w
naturalny sposéb zachowuje dtuzej Swiezosé i wtasciwg barwe. Aby opakowanie
spetniato funkcje ochronng mieso powinno by¢é przechowywane w
temperaturze nie wyzszej niz +4°C.

Mieso pakowane przez producenta to przede wszystkim standaryzacja procesu
produkcyjnego. Produkt, ktory trafia na sklepowe potki, jest wytworzony
zgodnie z restrykcyjnymi regulacjami prawnymi i pod scistg kontrolg lekarza
weterynarii. W przypadku miesa zapakowanego i z petnym oznaczeniem na
etykiecie, mozemy z fatwoscig zidentyfikowa¢ jego pochodzenie. Stosowany
obowigzkowo przez producentdéw system Sledzenia ruchu zywnosci pozwala na
sprawdzenie warunkéw chowu — takze kwestii zwigzanych z dobrostanem
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zwierzat. Mozna przeanalizowaé czym dréb byt karmiony i jakie podawano mu
leki, jesli zaszta taka koniecznos¢. System gwarantuje takze, ze w przypadku
zagrozenia wystgpieniem w miesie pozostatosci substancji aktywnych, cafa
partia produkcyjna usuwana jest z rynku. Dzieki wskazanym regulacjom mozna
mie¢ wiec pewnos$¢, ze prawidlowo oznakowane mieso i jego przetwory
dostepne w sklepach sg w petni bezpieczne.

Zapakowane mieso to takze wygoda dla konsumentéw. Podczas zakupdw i
przechowywania w lodéwce nie ma bowiem ryzyka, Zze naturalne soki
wyciekajgce z miesa zabrudzg nam pozostate produkty, stwarzajgc tym samym
warunki sprzyjajgce rozwojowi bakterii. Data przydatnosci do spozycia jest
zawsze wyraznie oznaczona na opakowaniu, tak wiec przechowujgc mieso w
lodéwce, doskonale wiemy do kiedy nalezy je spozytkowaé, i unikamy
problemu z utratg przez nie swiezosci.
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